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Projeto mobilizador de conhecimento científico e tecnológico em resposta

aos desafios do mercado agroalimentar

1 SETOR

8 PPS 43 PROMOTORES 40 INOVAÇÕES

7,3M €
Dez 2017  

Dez 2020



SETOR 

AGROALIMENTAR

3 PILARES

Segurança 
Alimentar e 

Sustentabilidade

Alimentos Seguros 
e Qualidade

Alimentação para a 
Saúde e Bem-Estar



Cerca de 50 atividades em 36 meses

PPS 2 | Resíduos e Utilização Eficiente de Recursos

PPS 3 | Embalagem

PPS 4 | Nutrição, Saúde e Bem-Estar

PPS 5 | Segurança e Qualidade Alimentar

PPS 6 | Autenticidade

PPS 7 | Logística

PPS8 | Consumidor

PPS9 | Coordenação de Projeto, Promoção, Disseminação e Exploração de Resultados



305 

Colaboradores 

43 PROMOTORES

21 empresas 

22 ENESIIs

EMPRESA LÍDER

RESPONSÁVEL CIENTÍFICO

COORDENADORA DE PROJETO





Alimentos Seguros e 
Qualidade

Segurança Alimentar 
e Sustentabilidade

Alimentação para a 
Saúde e Bem-estar

PPS8 | Consumidor

PPS9 | Coordenação de Projeto, Promoção, Disseminação e Exploração de Resultados

PPS 2 | Resíduos e Utilização Eficiente de Recursos

PPS 3 | Embalagem

PPS 4 | Nutrição, Saúde e Bem-Estar

PPS 5 | Segurança e Qualidade Alimentar

PPS 6 | Autenticidade

PPS 7 | Logística

ABORDAGEM MOBFOOD



MOBFOOD – OBJETIVOS GLOBAIS

OE1 - Desenvolvimento de processos inovadores e produtos.

Resposta às 

exigências do 

mercado

Segurança e 

qualidade

Bem-estar e 

saúde

Utilização 

eficiente dos 

recursos



MOBFOOD – OBJETIVOS GLOBAIS

OE2 - Aumento da atividade de investigação e 
transferência de tecnologia no setor alimentar, reforçando 

a colaboração entre o setor empresarial e as entidades 
não empresariais do sistema de I&I.

OE3 - Reforço da capacidade de inovação e tecnológica 
do setor.



MOBFOOD – OBJETIVOS GLOBAIS

OE4 - Colaborar para competir através da criação de 
novas sinergias e dinâmicas de colaboração entre todas as 

entidades do setor.

OE5 - Aumentar as capacidades e especialização das 
ENESIIs, assegurando uma maior aproximação ao mercado 

e responder a necessidades futuras do setor.



DESAFIOS DA SOCIEDADE
Como é que o MOBFOOD responde?



Desperdício Alimentar

Sustentabilidade Ambiental

Alimentação e Bem-estar

Conveniência no Consumo

Níveis de Acrilamida

Combater a Fraude Alimentar

Necessidade de Transparência



Desperdício Alimentar

Fonte: National Geographic, Rachel Jackson, Abril 2019 Fonte: Jornal Económico, Iva Pires, Janeiro 2019

Fonte: Twitter EUFIC, Abril 2019

Fonte: http://www.ods.pt



Desperdício Alimentar

Fonte: Distribuição Hoje, Victor Jorge, Maio 2019
Fonte: Diário de Notícias, Outubro 2017 Fonte: Distribuição Hoje, Ana Rita Costa, Outubro 2017

Fonte: Agro Negócios, Novembro 2018



PPS 2 | Resíduos 
e Utilização 
Eficiente de 

Recursos

OBJETIVO: Investigar e desenvolver soluções que garantam a 
redução de desperdícios, utilização eficiente de recursos e a 

valorização de resíduos, subprodutos e efluentes.

Hidrolisados peptídicos de 
elevado valor nutricional e 

bioativo

Valorização de subprodutos 
vegetais

Ingredientes para 
cosmética, alimentação 

humana e animal

Produtos afiambrados 
vegetarianos



Sustentabilidade Ambiental

Fonte: Jornal Público, Filipa Almeida Mendes, Abril 2019 Fonte: National Geographic
Fonte: Jornal Público, Mariana Durães, Maio 2019



Sustentabilidade Ambiental

Fonte: Food Ingredients First, Maio 2019

Fonte: Mintel, Global Packaging Trends 2019

Fonte: http://www.ods.pt



PPS 3|Embalagens 
sustentáveis com 

propriedades 
ativas para 
aplicações 

alimentares

OBJETIVO: Investigar e desenvolver novas embalagens com 
propriedades de barreira melhoradas e características ativas 

únicas.

Nanopartículas ativas e 
biodegradáveis para 

incorporação em filmes 
flexíveis

Filmes multicamada 
biodegradáveis com 
propriedades ativas

Embalagens flexíveis 
multicamada, com 

nanopartículas ativas e 
biodegradáveis 

Embalagens flexíveis 
multicamada, bioativas e 

biodegradáveis 



Alimentação e Bem-estar

Fonte: Tecno Alimentar, Maio 2019

Fonte: Viver Saudável, Abril 2019

Fonte: Grande Consumo, Maio 2019

Fonte: Food Ingredients First, Abril 2019



Conveniência no consumo

Fonte: Mintel, Global food and drink trends 2019 Fonte: Instituto de Marketing Research, Abril 2019

Fonte: Packaging Trends 2019 by Innova Market Insights



PPS 4|Nutrição, 
Saúde e Bem-Estar

OBJETIVO: Investigar e desenvolver produtos alimentares 
nutricionalmente equilibrados, inovadores e com alegações 

nutricionais.

Novas formulações de 
alimentos

Kit Pequeno-almoço 
para Geração Milénio



Níveis de Acrilamida

Fonte: Viver Saudável, Março 2019 Fonte: FoodBev Media, Janeiro 2019 Fonte: Food Ingredients First, Março 2019



PPS 5|Qualidade e 
Segurança 
Alimentar

OBJETIVO: Investigar e desenvolver novas soluções que 
permitam melhorar significativamente a qualidade e segurança 

dos alimentos.

Modelo preditivo de 
determinação de acrilamida em 
bolachas e cereais de pequeno 

almoço

Bolachas com teor 
reduzido de acrilamida

Seleção de novos agentes 
antimicrobianos

2 Produtos bioprotetores,  
bioconservadores e 

sustentáveis



Combater a Fraude Alimentar

Fonte: Tecno Alimentar, Março 2018 Fonte: Visão, Abril 2018

Fonte: European Commision



PPS 
6|Autenticidade e 
rastreabilidade de 

produtos 
frutícolas DOP e 
IGP e queijo DOP

OBJETIVO: Investigar e desenvolver metodologias que permitam 
explicitar a origem e qualidade dos produtos alimentares e 

disponibilizar informação sobre autenticidade e rastreabilidade

Metodologias para aferir a 
autenticidade e rastreabilidade 

da Pera Rocha, Maçã de Alcobaça 
e Queijo da Serra 

Soluções analíticas 
expeditas para  

autenticação de produtos 
DOP e IGP

Aferição da origem de produtos 
frescos, ao longo de toda a cadeia de 

valor

Plataforma de rastreabilidade 
multidirecional agroindustrial 

de produtos frescos 



Necessidade de Transparência

Fonte: Food Navigator, Maio 2018Fonte: Grande Consumo, Abril 2019



PPS 7|LOGISTICA -
Cadeia Logística 
Agroalimentar 

Sustentável 
Colaborativa

OBJETIVO: | Investigar e desenvolver metodologias inovadoras 
de gestão de processos logísticos

Gestão de processo logísticos 
colaborativos aplicados às 

atividades da cadeia 
agroalimentar

Framework de suporte à tomada 
de decisão em processos de 

logística agroalimentar

Dashboard para monitorização/ 
avaliação de KPI relativos aos 

processos de logística 
agroalimentar



Perceber o consumidor

Fonte: Distribuição Hoje, Junho 2017

Fonte: Food Navigator USA, Maio 2019
Fonte: Food Navigator, Outubro 2018

Fonte: Food Ingredients First , Novembro 2019



PPS 8|Consumidor 
– Novas 

tecnologias de 
avaliação

OBJETIVO: Investigar e desenvolver novas metodologias de 
avaliação da resposta do consumidor a novos produtos, 

processos e serviços.

Recurso às novas 
tecnologias de realidade 

virtual e aumentada

Sistema de realidade 
virtual para avaliação do 
impacto do contexto na 

avaliação sensorial

Plataforma disruptiva de 
técnicas de mapeamento 
projetivo tridimensional
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portugalfoods O MOBILIZADOR DO 
SETOR ALIMENTAR!
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