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Projeto mobilizador de conhecimento cientifico e tecnolégico em resposta

aos desafios do mercado agroalimentar
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3 PILARES

Seguranca
Alimentar e

——) Sustentabilidade

SETOR Alimentos Seguros Alimentacao para a
e Qualidade Saude e Bem-Estar

AGROALIMENTAR
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PPS 2 | Residuos e Utilizacao Eficiente de Recursos

PPS 3 | Embalagem
PPS 4 | Nutricao, Saude e Bem-Estar

PPS 5 | Seguranca e Qualidade Alimentar
PPS 6 | Autenticidade
PPS 7 | Logistica
PPS8 | Consumidor

PPS9 | Coordenacao de Projeto, Promocao, Disseminacao e Exploracao de Resultados

Cerca de 50 atividades em 36 meses
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nnnnnnnnnnnnn

CoMPES0 Lisb@®20*° #3020




305
Colaboradores

%

21 empresas ——

(—

22 ENESIIs
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ABORDAGEM MOBFOOD

Seguranca Alimentar

e Sustentabilidade

Alimentos Seguros e

VANVAND

Alimentacao para a

Saude e Bem-estar

[ PPS8 | Consumidor

—
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MOBFOOD -

OE1 - Desenvolvimento de processos inovadores e produtos.

Resposta as Utilizacao
Seguranca e Bem-estar e oficiente dos

’ 4

exigéncias do
qualidade saude

mercado recursos

Cofi
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MOBFOOD -

OE2 - Aumento da atividade de investigacao e
transferéncia de tecnologia no setor alimentar, reforcando
a colaboracao entre o setor empresarial e as entidades
nao empresariais do sistema de 1&lI.

OE3 - Reforco da capacidade de inovacao e tecnoldgica
do setor.

Cofi
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MOBFOOD -

OE4 - Colaborar para competir através da criagcao de
novas sinergias e dinamicas de colaboracao entre todas as
entidades do setor.

OE5 - Aumentar as capacidades e especializacao das
ENESIIs, assegurando uma maior aproximacao ao mercado
e responder a necessidades futuras do setor.

Cofi
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DESAFIOS DA SOCIEDADE

Como é que o MOBFOOD responde?
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Desperdicio Alimentar

Sustentabilidade Ambiental

Alimentacao e Bem-estar

Conveniéncia no Consumo

Niveis de Acrilamida
Combater a Fraude Alimentar

Necessidade de Transparéncia




a5 € DE DESENVOLVIMENTO

Desperdicio Alimentar

| GEOGRAPHIC I VE,.2S SUSTENTAVEL

JE 0 Jornal Feonomico

Most people waste more
food than they think—here's
how to fix it

In the psychology of food waste, people are often
misled by their surroundings. But we can rethink

CONSUMO E PRODUCAO

RESPONSAVEIS

Assegurar padroes de produgao
e de consumo sustentaveis

our choices.
Fonte: http://www.ods.pt
5Y RACHAEL JACKSON Reduzir o desperdicio alimentar

para um futuro mais sustentavel

Iva Pires, Professora Associada, NOVA FCSH 04 Janeiro 2019, 00:20

188 00000

PARTILHAS

Um relatorio que analisa o desperdicio de
alimentos sob uma perspetiva ambiental,
refere que se o desperdicio alimentar fosse
um pais, seria o terceiro maior emissor de
gases com efeito de estufa, depois dos
Estados Unidos e da China.

Fonte: National Geographic, Rachel Jackson, Abril 2019 Fonte: Jornal Econdmico, Iva Pires, Janeiro 2019

Cofinanciado por: Fonte: Twitter EUFIC, Abril 2019
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Sustentabllidade

Projeto de economia circular do
— < DISTRIBUICAOHOJE Continente distinguido

PrOjetO combate por Ana Rita Costa - 18 Outubro, 201 =&

Economia Circular

Comissao Europeia adota metodologia Diario dc Nolicias

comum para prevenir o desperdicio Al Fatod daindGste desper dICIO allmentar 3 =}
alimentar e promover a economia gas e subprodutosdaindustria 4 indistria queiljeira ek fiA
circular pesqueira em projeto para criar [ \$ AN, 1 e
. produtos alimentares © 16 novembro 2018, sexta-feira & Indiistria alimentar it
o PO | . Transformar.te
A Sonae MC, em parceria com dois centros de 0 soro que resulta do fabrico do queijo é o principal
investigagao do Porto, esta a liderar um projeto que excedente da industria queijeira e contribui para J
visa criar novos produtos alimentares e di , : o k [ L e
X versos problemas de impacto ambiental. |
farmaceéuticos, recorrendo a algas e a subprodutos Al
da industria pesqueira, como as conchas dos ti
bivalves. -

O projeto de economia circular do Continente -
Transforma.te - foi distinguido como o galardao de ‘Melhor
Projeto’ na categoria de Sustentabilidade dos Food and

Nutrition Awards.

O projeto, que conseguiu obter um beneficio econémico de

O projeto ValorMar, liderado pela Sonae MC em

parceria com o Centro Interdisciplinar de 1 milhdo de euros e um beneficio social de 9 milhdes de

Todos 0s anos, cerca de 20% dos alimentos produzidos na

Unido Europeia (UE) sdo perdidos ou desperdicados, Investigacao Marinha e Ambiental da euros, consiste em reduzir, reutilizar e reciclar o desperdicio
causando danos sociais, ambientais e econémicos Universidade do Porto (CIIMAR) e com Forum Oceano, alimentar decorrente da atividade do Continente através de
inaceitaveis. A UE esta empenhada em resolver este agrega outras 29 entidades académicas e empresariais iniciativas de ace'era(éo do escoamento dos prOdU(OS em
problema e em colocar o seu sistema alimentar numa via portuguesas e tem um investimento superior a oito O projeto para fabrico de bebidas fermentados a base i e vida,, de“yalorizagho: de- produios comersiaimente
tentavel ap = ; : , desvalorizados e transformagdo de excedentes alimentares
USRS milhoes de euros, cofinanciado programa Portugal de concentrados de soro pretende reaproveitar e S OGS BT BRGS
2020. valorizar este subproduto, fechando o ciclo de

Fonte: Distribuicao Hoje, Victor Jorge, Maio 2019 TR
Fonte: Diario de Noticias, Outubro 2017 produgao. ‘'onte: Distribuicao Hoje, Ana Rita Costa, Outubro 2017

Fonte: Agro Negocios, Novembro 2018
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OBIJETIVO: Investigar e desenvolver solucdes que garantam a
reducao de desperdicios, utilizacao eficiente de recursos e a
valorizacao de residuos, subprodutos e efluentes.

PPS 2 | Residuos S - R / | R
oy ~ Hidrolisados peptidicos de Ingredientes para
e Utilizacao ) " . -
o elevado valor nutricional e — cosmetica, alimentagao
Eficiente de . bioativo y . humana e animal
Recursos
4 ™\ 4 N
Valorizagdo de subprodutos — Produtos afiambrados
vegetais vegetarianos
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Sustentabilidade Ambiental

DIA DA TERRA 2019

“O plastico nao vai
desaparecer.” Agora, €
preciso mudar
comportamentos

Numa altura em que a consciencializacao para
as questoes ambientais é cada vez maior, a
industria do plastico em Portugal garante que
este material veio para ficar e que a solucao
passa por uma mudanca de comportamentos.

FILIPA ALMEIDA MENDES
22 de abril de 2019

BRIAN SNYDER/REUTERS
Fonte: Jornal Publico, Filipa Almeida Mendes, Abril 2019

Cofinanciado por:
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MILHOES

TODOS OS ANOS
TONELADAS DE LIXO
PLASTICO ACABAM

NO OCEANO.

ESCOLHA O PLANETA.
ASSUMA O COMPROMISSO.

P

Fonte: National Geographic
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National Geographic
procura alternativas ao
plastico — e tem mais de um
milhao de dolares para dar

Concurso procura alternativas as embalagens
de plastico, modelos de negocio de economia
circular e comunicacao da “crise do plastico”.
Ha prémios entre os dez e os cem mil délares e
um financiamento especial de um milhao de
doélares.

MARIANA DURAES

06 de maio de 2019

Fonte: Jornal Publico, Mariana Duraes, Maio 2019



Sustentabilidade Ambiental

food

ingredients U

With the momentum behind a plastic-
Take that, food waste: EU-funded f:r.e.e E|5IE ||"| every superma rket

NanoPack demonstrates major shelf- arowing, brands need to consider

life gains across multiple food ,@ y OBJETIV: S Zosauuen . ; o o .

categories \{\\} WnNat paCkdging solunon can give
them a place on the shelf.

As the scale of marine litter within its plastic-free aisle.
grows, there is now a growing Cellulose-based plastic (usually
consensus around the need cellulose acetate) is bio-
for different attitudes to the bazed (made from plants) and
material. In the UK, plastic bicdegradeable, suggesting that
pollution has become the the ‘right’ kind of plastic may
most pressing environmental find a ready place in plastic-free
concem, cited by 47% of UK aisles and stores.
adults as the most important
environmental issue. MNew opportunities such as
plastic-free aisles, package-
While the term ‘plastic-free’ free stores and alternative
may appear to be a simple pack materials allow consumers
| Fonte: http://www.ods.pt one, there is no universal to actively make choices

O:Nay 2013 = The Nallorack projecthas e poried definition. For example, the about the plastic that is put

significant advancements in the shelf-life and quality o i

extension of a range of foods when packaged in nano-active lack of definition has allowed out in the world.

materials. Funded by the EU Horizon 2020 scheme, the Dutch organic supermarket

project aims to mainstream nanotechnologies in commercial chain, Ekoplaza to include

flexible packaging. NanoPack plans to have all technological cellulose-based plastics

developments ready by the end of 2019, including a

roadmap to facilitate the commercial uptake of the Fonte: Mintel, Global Packaging Trends 2019

technology in “the nearest future.”

Fonte: Food Ingredients First, Maio 2019
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PPS 3|Embalagens
sustentaveis com
propriedades
ativas para
aplicacoes
alimentares
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Nanoparticulas ativas e
biodegradaveis para
incorporacao em filmes
flexiveis

Filmes multicamada
biodegradaveis com
propriedades ativas
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OBIJETIVO: Investigar e desenvolver novas embalagens com
propriedades de barreira melhoradas e caracteristicas ativas

Embalagens flexiveis
multicamada, com
nanoparticulas ativas e
biodegradaveis

Embalagens flexiveis
multicamada, bioativas e
biodegradaveis



Industria Alimentar e
Distribuicao
estabelecem
compromissos de
reformulacao
nutricional

(® 03 maio 2019, sexta-feira # mercados Inddstria

A Industria Alimentar e a Distribuicao assinaram esta
quinta-feira, 2 de maio, com o Ministério da Salde, um
compromisso alargado que envolve a reducgao
progressiva dos teores de agucar, sal e gorduras trans
em varias categorias de produtos alimentares.

COMPROMISS0S DE REFORMULAGAO NUTRICIONAL

L T PR Y LR

FOEDURAT DI CEPGTN msDUi TR
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Fonte: Tecno Alimentar, Maio 2019
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Consumo

Alimentar Consumo

74% dos portugueses procuram
uma alimentacao mais saudavel

'G 13

Os portugueses demonstram uma preocupacao cada vez maior
no que a alimentacao saudavel diz respeito. Sequndo o estudo

ShopperTrends, da Nielsen, 74% dos portugueses procuram ter

uma alimentacao mais saudavel, Para atingirem esse objetivo,

uma das principais medidas que tomam (em 2° lugar neste

Fonte: Grande Consumo, Maio 2019
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¥2020

Fundo Europeu
de Desenvolvimento Regional

food b=

ingredients

Nestlé’s “innovation power-house”:
Launch of R&D Accelerator promises
to boost disruptive products

11 Apr 2019 --- Nestlé has launched its R&D Accelerator in
Lausanne, Switzerland, bringing together scientists, students
and start-ups to advance science and technology. The aim is
to speed up the development of innovative products and for
pioneers to tap into the systems and leverage the food and
nutrition expertise of such a giant as Nestle. In this way, the
conglomerate hones in on taking entrepreneurial creativity
and transforming it into tangible prototypes and products.

Fonte: Food Ingredients First, Abril 2019

Fonte: Viver Saudavel, Abril 2019
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CONSUMIDORES QUEREM CADA VEZ
MAIS CONVENIENCIA

O CONSUMIDOR DIGITAL AMADURECEU E ESPERA UM
NOVO CONCEITO DE EXPERIENCIA QUE AGREGA
CADA VEZ MAIS VALOR E CONVENIENCIA TANTO
DENTRO DA LOJA, COMO FORA DELA

Fonte: Packaging Trends 2019 by Innova Market Insights

Fonte: Mintel, Global food and drink trends 2019 Fonte: Instituto de Marketing Research, Abril 2019
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OBIJETIVO: Investigar e desenvolver produtos alimentares
nutricionalmente equilibrados, inovadores e com alegacoes
nutricionais.

PPS 4|Nutricao,
Saude e Bem-Estar

Novas formulacoes de : Kit Pequeno-almoco
alimentos para Geracao Milénio

D fru “

Decorgel

S UNIVERSIDADE
INSTITUTO POLITECNICO F[] LITEENIED [ %“ N o VA
DE BRAGANCA OE LE'H' A Z 4

=~ DE LISBOA

Cerealis

nnnnnnnnnnnnnnnn

C 6\ M P E T E PY ; \ PORTUGAL
2020 Lisb@20° #2020

UNIAO EUROPEIA

uuuuuuuuuuuuu



WLV IVER e — — food e
N o ® — = ingredients

i FOODBEV - .
Acrilamida detetada em Acrylamide concerns: EU consumer

 MEDIA organization calls for stronger
consumer protection

varios alimentos com
valores acima do
recomendado mo = =

Menu v

'e releases launched in April 2019 > Coca-Cola releases first mixers made

06 Mar 2019 - A new European test by consumer
organizations has highlighted that consumers, especially
young consumers, should be better protected from cancer-
causing acrylamide in their food. To do so, the European

. . Consumer Organization, BEUC, is calling on the European
Ay : ‘ : Kerry rO”S OUt SOIUt'on Wh'Ch can Commission (EC) to lower the current inbd:cative benchmarks
O composto quimico acrilamida foi detetado em 60 . o £
aliimentos & alouns excedem ca valores reduce acry'am|de levels by 920% for this contaminant and make these binding for food

producers,

estabelecidos, segqundo monitorizagées que 0s :
Acrylamide is a suspected carcinogen that forms in foods

Estados-membros tém vindo a efetuar, desde 2007, with reduced sugar that is processed at a high temperature.

sobre os niveis presentes nos alimentos. -

Fonte: Viver Saudavel, Marco 2019 Fonte: FoodBev Media, Janeiro 2019 Fonte: Food Ingredients First, Marco 2019
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PPS 5|Qualidade e
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OBIJETIVO: Investigar e desenvolver novas solucoes que
permitam melhorar significativamente a qualidade e seguranca
dos alimentos.

Modelo preditivo de

determinacao de acrilamida em [ D Bolachas com teor
bolachas e cereais de pequeno reduzido de acrilamida
almoco
Selec3o d N 2 Produtos bioprotetores,
£1ed0 e NOVOS agentes L—D bioconservadores e

antimicrobianos ..
sustentaveis

74 utad gg




Combater a Fraude Alimentar

Vai nascer em
Estrasburgo um
centro para combater
a fraude alimentar

© 14 marco 2018, quarta-feira @ mercados

Face as preocupacgoes dos consumidores sobre a
qualidade dos alimentos e as praticas alimentares
fraudulentas, a Comissao Europeia criou o Centro de
Conhecimento sobre a Fraude Alimentar e a Qualidade
dos Alimentos.

Fonte: Tecno Alimentar, Marco 2018

Cofinanciado por:

“*M5020 Lisb@20™ #2620

= JISA0

0 mundo escondido da fraude
alimentar: Sabe mesmo o que come?

SOCIEDADE 28.04.2018 as 8h00

0000

Marcos Borga

Bacalhau que € paloco e vaca que é porco. Mel
com acucar. Queijo de cabra feito com leite de
ovelha. Peixe com aditivos que retém a agua,
tornando-o mais pesado. Estes sao alguns (mas
nem de perto os unicos) dos logros mais comuns
nos alimentos. Estima-se que um em cada dez
produtos seja afetado pela fraude alimentar -
que gera lucros ao nivel do trafico de droga

Fonte: Visao, Abril 2018

UNIAO EUROPEIA

Fundo Europeu
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Fraudulent practices in the food sector may also lead to public health risks.
Here are a few examples that have drawn worldwide attention:

e 1981, Spain: the "rapeseed oil" fraud intended for industrial use
affected about 20.000 people and led to between 370 and 835
deaths in Spain

e 1999, Belgium: dioxin found in food resulted in massive economic
losses

e 2008, China: milk and infant formula adulterated with melamine
resulted in more than 50.000 sick babies and around six fatalities

e 2012-2014, Czechia and Poland: methanol poisoning from the sale
of illegal spirits causing around 59 casualties

e 2013: horse meat in beef products

e 2017: fipronil in eggs

Fonte: European Commision



OBIJETIVO: Investigar e desenvolver metodologias que permitam
explicitar a origem e qualidade dos produtos alimentares e
disponibilizar informacao sobre autenticidade e rastreabilidade

PPS
6|Autenticidade e Metodologias para aferir a Solucdes analiticas
rastreabilidade de autenticidade e rastreabilidade [ :) expeditas para
da Pera Rocha, Maca de Alcobaca autenticacao de produtos
produtos g
i e Queijo da Serra DOP e IGP
fruticolas DOP e
IGP e queijo DOP
Afericao da origem de produtos Plataforma de rastreabilidade
frescos, ao longo de toda a cadeia de L——:) multidirecional agroindustrial
valor de produtos frescos
) oV b ‘
BOBIRE 7 food tech o A 0

Instituto Politécnico
de Viana do Castelo
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Nestlé alia-se ao Carrefour na
tecnologia Blockchain

Pela primeira vez, a Nestle ira partilhar informacao sobre os seus

produtos com os consumidores através de uma plataforma

Blockchain, numa parceria com o Carrefour.

Desde esta segunda-feira, dia 15 de abril, que os consumidores
franceses tém acesso a informacoes do pure Mousline. Para tal,
devem usar o seu smartphone ou outro dispositivo para fazer o
scan do codigo QR na embalagem, o que |hes permite seguir o
percurso do produto, desde a fabrica da Nestlé no norte de

Franca ate as lojas Carrefour. Podem ver a data de producao

Fonte: Grande Consumo, Abril 2019
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FOOD

navigator.com &

GUEST ARTICLE

Can blockchain build a sustainable
food industry?

f M wlin|= AA

© Gettylmages/farakos

By Amarjit Sahota, president and founder of Ecovia
Intelligence

Blockchain is taking off, with a growing number of
food companies and retailers experimenting with
this new technology. Consultancy Ecovia
Intelligence sees blockchain bringing many
sustainability benefits to the food industry.

Fonte: Food Navigator, Maio 2018



PPS 7 |LOGISTICA -
Cadeia Logistica
Agroalimentar
Sustentavel
Colaborativa

. GREENYARD & DHIEE

wWwWw.gr
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OBJETIVO: | Investigar e desenvolver metodologias inovadoras
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de gestao de processos logisticos

Framework de suporte a tomada
de decisao em processos de

. . logistica agroalimentar
Gestao de processo logisticos f
colaborativos aplicados as

atividades da cadeia

, Dashboard para monitorizacao/
agroalimentar . .
avaliacao de KPI relativos aos

processos de logistica
agroalimentar




FOOD

navigator-usa.com m

FOOD

— food -

navigator.com =

NIGFOURNICS FOOD FOR KIDS: Yuck or yum?
Product testing with children

Augmented reality and the future Food discovery: “The Adventurous
of food: ‘There are many Consumer” tipped as top trend for 3
opportunities’ 2019 by Innova Market Insights o umg Qromacommr /A A

0 que valorizam os portugueses no
consumo alimentar?

g vlinl=

Picture: Gettyimages-SLP-London

. _ \ "k & Fonte: Distribuicao Hoje, Junho 2017
IStock scyther5 '7 Y By Elaine Watson

By Katy Askew :
e ‘y st i 13 Nov 2018 --- Targeting increasingly adventurous Food for kids

consumers, set on new discoveries and experiences, will be ;
Augmented reality Food technology Food tech AR key to product development in the food and beverage Do kids always prefer sweeter products than

industry in 2019, according to Innova Market Insights. The adults? And are children’s palates really more

Food tech company Kabaq has developed an company today reveals its top trends for the coming year, conservative, or have we ‘trained’ them to like a
augmented reality (AR) platform that is expanding with “Discovery: The Adventurous Consumer” leading its list limited set of flavors (banana, chocolate, vanilla,
in the restaurant and food service space thanks to of the Top Ten Trends for 2019. strawberry) by playing it safe with new launches?
its partnerships. According to founder Alper Guler, And how do you conduct product testing with
there are “many opportunities” ahead for AR to be three-year olds?

utilised in FMCG and grocery.

Fonte: Food Ingredients First, Novembro 2019 Fonte: Food Navigator USA, Maio 2019
Fonte: Food Navigator, Outubro 2018
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OBIJETIVO: Investigar e desenvolver novas metodologias de
avaliacao da resposta do consumidor a novos produtos,
Processos e servicos.

PPS 8| Consumidor Sistema de realidade
— Novas virtual para avaliagao do
tecnologias de f impacto do contexto na
avaliacdo Recurso 35 Novas avaliacao sensorial
tecnologias de realidade
virtual e aumentada %
Plataforma disruptiva de

técnicas de mapeamento
projetivo tridimensional

Sociedade de Estudos de Andise Sensonal =] Q ]
) Produtos Aimentares, Lda
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http://www.mobfood.pt/

OBRIGADA!

portugalfoods

portugalfoods
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Atlantic Essence
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Projeto de ID&T MobFood - MOBILIZACAO
COLABORATIVA DE CONHECIMENTO

DEOLINDA SILVA

DIRETORA EXECUTIVA, PORTUGALFOODS

XVIIl CONGRESSO DE NUTRICAO E ALIMENTACAO, 17 DE MAIO DE 2019
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